
A PARIS 
& A TOULOUSE 

NOUS FORMONS 
LES 
PROFESSIONNELS 
DE DEMAIN

WWW.CIFCA.FR



L E S  F O R M A T I O N S

CAP EPC (Equipier Polyvalent du
Commerce)
CAP Crémier Fromager
CAP Primeur
Bac Professionnel MCV (Métiers du
Commerce et de la Vente) Option A & B
BTS MCO (Management Commercial
Opérationnel)
BTS NDRC (Négociation et Digitalisation de
la Relation Commerciale)
BTS Diététique
Bachelor Chargé(e) de Gestion
Commerciale (avec Formatives)

CQP Vendeur conseil en crémerie
fromagerie
CQP Vendeur conseil caviste
CQP Vendeur conseil primeur
CQP Vendeur conseil en produits
biologiques
CQP Vendeur conseil en épicerie 

Vente en Crémerie Fromagerie (6 jours)
Vente en vins - Détaillant caviste (en 6
jours)
Devenir Epicier (en 5 jours)
11 Modules vins et spiritueux (en 1 jour)

FORMATIONS DIPLÔMANTES :

FORMATIONS QUALIFIANTES :

STAGES COURTS :



97 %
des apprenants ont répondu qu'ils sont tout à 
fait (83 %) ou plutôt (14 %) 
satisfaits de leur formation.

93 % des apprenants ont trouvé la 

formation adaptée à leur besoin.

des apprennants ont répondu que la formation 
leur a permis  de 

faire évoluer positivement leur situation 

professionnelle.

QUELQUES CHIFFRES

Enquête réalisée du 11 mai au 10 juin 2021 par ACCEOR auprès d'un 

échantillon  contacté de 990 sortants  du CIFCA sur les 8 dernières 

sessions,, avec 579 répondants (soit un taux de réponse de 58 %).

85 %



A  PARIS

14 rue des Fillettes 

75018 Paris 

01 55 26 39 70

LE CIFCA

Les Fromagers de France
Les Epiciers de France
Saveurs Commerce

Le CIFCA est une association loi 1901 dont le 

Conseil d 'Administration est composé de 3 

fédérations représentatives au plan national 

des commerces de l 'alimentation :

Créé en 1955 , le CIFCA est présent à Paris et 

à Toulouse .

Le CIFCA est un centre de formation 

d 'apprentis (CFA) et un centre de formation 

continue .
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